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Energieverbraucher und Einsparpotenziale

Auf Grundlage von Praxiserfahrungen konnen bei einzelnen Technologien/Verbrauchern folgende Einsparpotenziale abgelei-
tet werden. Dabei ist im folgenden Diagramm der max. Anteil am Gesamtenergieverbrauch in der Backerei dargestellt, dem-
entsprechend ergeben alle Verbrauche mehr als 100%.
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M Einsparpotenzial
B Anteil am Gesamtverbrauch Quelle: GICON - GroRmann Ingenieur Consult GmbH

Einsparpotenzial 15-30%

Mebhr als die Halfte des gesamten Energieeinsatzes einer Ba- [ Ausristung mit Stufenbrenner, Herdtirenddmmung und
ckerei entfallt auf die Backéfen. Dementsprechend groR ist Herdgruppensteuerung bei Neuanschaffung von Backéfen
hier das Einsparpotential. Insbesondere bei der Neuanschaf- B bei strombetriebenen Ofen Wechsel des Energietragers
fung von Backofen sollte auf die neueste und energiesparendste auf kostenglinstigeres Gas oder Heizol prifen
Technologie geachtet werden. Neben der grundsatzlichen Ent-  m  Wérmeriickgewinnung aus Schwaden und/oder Abgasen
scheidung fiir eine Ofenart wie z.B. Etagen- oder Stikkenofen, fir Warmwasserbereitung und/oder Raumheizung, dabei
hat insbesondere die Festlegung des Energietragers, wie z.B. unterschiedliche Temperatur-niveaus beriicksichtigen
Gas oder Strom, entscheidenden Einfluss auf die Hohe der B Verbesserung Backflichenauslastung durch Optimierung
Energiekosten. des Produktionsprozesses

I Optimierung der Ofeneinschaltzeiten und Abschalten
nicht mehr bendtigter Backflachen

M Nachristen einer Abgasklappe im Kamin zur Ver-
meidung des Auskiihlens wahrend Stillstandszeiten

M Kontrolle und Reduzierung der Schwadenmenge auf das
notwendige Mal}

Kuhlgerat / Kélteanlagen

Einsparpotenzial 15-30%
Der Energieverbrauch von Kalteanlagen ist relativ hoch, da sie  m Nutzung moderner Garsteuerungsverfahren mit Lang-

jeden Tag durchgehend die gewlinschte Temperatur bereit- zeitfihrung bei Vermeidung von Tiefkiihlphasen und
stellen missen. Anfallende Abwarme kann u. a. fur die Gebau- Abkiihlung mit moglichst kleinen Temperaturdifferenzen
deheizung oder Warmwasseraufbereitung genutzt werden. In W Abwéarmenutzung zu Warmwassererzeugung/Heizungs-
der Backerei werden, je nach Produktion und GréRe des Un- unterstitzung

ternehmens, Kiihlgerdte, Kiihltheken und Kiihlzellen betrieben. m Kalteschutzvorhdnge in KithIrdumen und an Kihltheken
Zu den Kuhl- bzw. Tiefkihlzellen zahlen auch Garschranke, auRerhalb der Offnungszeiten

Garunterbrecher oder Garvollautomaten. M Auslastung der Kiihlgerate: bei mehreren Geraten

Produkte nach Kihlanforderungen sortieren und
Kihltemperatur prifen und anpassen
I regelmaliges Abtauen und Reinigen der Kihlrippen



Elektrische Gerdte

Im Backerhandwerk kommt eine Vielzahl an elektrischen Ver-
brauchern zum Einsatz, dazu gehoren u. a. Kneter, Teigmixer,

Brotchenpressen, Spilmaschinen. Durch technische und orga-
nisatorische MaRnahmen kdonnen sowohl in der Backstube als

auch im Verkaufsraum bzw. den Filialen Einsparpotenziale
erschlossen werden.

Beleuchtung

Einsparpotenzial 15-40%

Anschaffung energeisparender Gerate: richtige
Dimensionierung beachten

Geschirrspiler an Warmwasser anschlieBen

bei Neuanschaffung Gerate mit interner Warmeruick-
gewinnung (Abluft oder Abwasser) einsetzen
Umstellung von elektrischer Warmwassererzeugung auf
Gas oder Heizol sowie Einbindung von Abwarme

In Backereien spielt die Art der Beleuchtung, die Beleuch-

tungsstarke und die Lichtfarbe eine entscheidende Rolle. Auch
wenn die Beleuchtung nicht zu den grofRten Stromfressern in
der Backerei gehort, lassen sich aufgrund der teilweise langen
Einschaltdauer relativ einfache Einsparmoglichkeiten realisie-
ren. Kommt es in der Backstube vor allem auf eine ausreichend
helle Ausleuchtung an, steht in den Filialen insbesondere die
ansprechende Prasentation der Backwaren im Vordergrund.

Mobilitat

Einsparpotenzial 20-50 %

veraltete Beleuchtung durch effiziente Technik ersetzen
Beleuchtung bedarfsorientiert ausrichten und ggf.
zonieren sowie getrennt schalten

bei genligend Tageslicht Licht ausschalten
bedarfsgerechte Schaltung, bei wenig genutzen Rdumen
durch Prasenzmelder

AuBenwerbung/Schaufenster mit Dammerungs- und
Zeitschalter ausstatten

regelmalige Reinigung des gesamten Beleuchtungs-
systems

Besonders bei Backereien mit mehreren Filialen, die mitunter
mehrmals am Tag mit Waren beliefert werden, ist die Mobili-
tat ein Kostenfaktor. Neben der Auswahl des richtigen Fahr-

zeuges konnen Fahrverhalten und organisatorische MalRnah-

men zur Reduzierung des Energieverbrauchs beitragen.

Organisation & Controlling

Einsparpotenzial 20-50%

bei Neuanschaffung energiesparende Fahrzeuge wahlen:
ggf. alternative Antriebe

Optimierung der Routenplanung: Auswahl der Fahrzeuge
abhangig von Auslastung des Laderaums, zu fahrender
Entfernung und Lieferzeiten

regelmaRige Uberpriifung des Reifendrucks

Mitarbeiter zum spritsparenden Fahrverhalten anleiten
und motivieren

Durch eine Reihe von schnell umsetzbaren, organisatorischen
Malnahmen sowie durch die Einfliihrung eines Energiecontrol-
lings, lassen sich langfristig gute Erfolge zur Verbesserung der

betrieblichen Energieeffizienz erzielen.

Dokumentation und Auswertung des Energieverbrauchs
und der Energiekosten zur Kennzahlenermittlung, somit
ergeben sich Vergleichsmoglichkeiten mit Betrieben der
Branche und die Bewertung der Verbrauchsentwicklung
im eigenen Betrieb

Belegschaft zum sparsamen Umgang mit Energie
regelmalig sensibilisieren, motivieren und schulen
Einflilhrung eines Lastemanagements, um Lastspitzen und
damit Mehrkosten zu vermeiden

regelmaRiges Uberpriifen und Optimieren der Wirkung
von EinsparmalRnahmen

Energievertrage regelmaRig priifen, ggf. sind Sonder-
konditionen Gber Innungen u. a. moéglich



Vergleichen Sie Ihren Energieverbrauch mit anderen Betrieben

Hier kénnen Sie sich mit anderen Betrieben des Backerhandwerks vergleichen. Daflir wird der gesamte Energieverbrauch
der Backstube auf die jahrlich verarbeitete Mehlmenge bezogen. Bei der Bewertung lhres Ergebnisses ist zu beachten, dass
der Energieverbrauch neben der Effizienz der eingesetzten Geréte von verschiedenen Faktoren abhangt. So haben u.a. die
Sortimentsaufteilung (insbesondere der Anteil der Feinbackwaren), die BetriebsgréRe und die Absatzstruktur (z.B. Filialen,

GrofRkunden) einen Einfluss auf den Energieverbrauch.

Beispiel Berechnung Energiekennzahl

Jahres-Stromverbrauch 48.230 kWh
Jahres-Erdgasverbrauch 16.178 kWh
Jahres-Heizolverbrauch 62.320 kWh
Jahres-Gesamtenergieeinsatz 126.728 kWh
Jahres-Mehlverbrauch = 57.000 kg

Gesamtenergieeinsatz in kWh
Jahres — Mehlverbrauch in kg

126.728 kWh
— o |=222kwh/kg
57.000 kg

I I I I

= Energiekennzahl in kWh/kg

Verbrauchsdaten lhres Betriebs

Jahres-Stromverbrauch _ kWh
Jahres-Erdgasverbrauch + _ kWh
Jahres-Heizélverbrauch + _ kWh
Jahres-Gesamtenergieeinsatz _ kWh
Jahres-Mehlverbrauch _ kg

I <\
K

1 2 3 4

6 7 8kWh/kg

Quelle: Eigene Daten Mittelstandsinitiative, erhoben im Rahmen von Betriebsberatungen 2014-19
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